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История
Пензенский техникум советской торговли, начавший свою работу в 1968 году, явился  наследником  славных  традиций  подготовки 

 специалистов  для  торговли  и общественного питания для Пензенского края, России и всего огромного СССР
Первым директором техникума стал Александр Евдокимович Мартысюк, участник Великой Отечественной войны, кавалер Ордена 

Славы, заслуженный учитель России, отличник советской торговли.
Заместителем директора стал участник Великой Отечественной войны Михаил Павлович Мокрецов впоследствии заслуженный 

учитель России. 
1 сентября 1968 года началось обучение первых учащихся. Было создано обучение первых учащихся. Было создано 6 учебных 

групп (180 человек) по 4 специальностям: товароведение и организация торговли продовольственными и непродовольственными 
товарам; технология приготовления пищи; бухгалтерский учет на предприятиях торговли и общественного питания.

Техникум Советской торговли благодаря усилиям трудового коллектива  в 1972 году был утвержден участником ВДНХ, занявшим 3 
 место из 50 участников. По итогам выставки коллектив техникума был удостоен высшей награды – Диплом Почета. 

В 1970-1990гг. техникум был ведущим среднеспециальным учебным заведением в системе Министерства торговли России, что 
было неоднократно отмечено начальником Пензенского Областного Управления торговли А.М. Варламовым и руководителями 
управления учебных заведений Министерства торговли России. 

С 1986 г. директором техникума стал отличник советской торговли, заслуженный учитель России Верхоглазов Алексей Антонович.
В 1992  году  образовательное  учреждение  сменило  название  на  Пензенский  торгово-коммерческий техникум, а в 1995 стало –

Пензенским торгово-экономическим техникумом.  Техникум  стал  активно  приспосабливаться  к  новым  социально-экономическим  
условиям,  вводить  новые  специальности,  совершенствовать  формы теоретической и практической подготовки специалистов, 
расширять и укреплять связи с производством, активно привлекать к работе молодых грамотных специалистов. В 2008 г. по рейтингу  
учебных заведений Министерства образования Российской Федерации техникум занял 13 место из 760 учебных заведений.

14 ноября 2008 г. директором была назначена Пронькина Татьяна Юрьевна. В прошлом выпускница Пензенского торгово-
экономического техникума (с 2010 года –ГБОУ СПО «Пензенский торгово-экономический колледж»).

С  3 октября  2016 года ГБОУ СПО «Пензенский торгово-экономический колледж» бал переименован в ГАПОУ ПО Пензенский 
колледж современных технологий переработки и бизнеса.



3

Специальности и профессии

Очно; 91,4

Заочно; 8,6

Форма обучения, план приема

Очно Заочно

Специальности

        38.02.01 Экономика и бухгалтерский учет (по отраслям)
        38.02.07 Банковское дело
        38.02.04 Коммерция (по отраслям)
        38.02.02 Страховое дело (по отраслям)(углубленная подготовка)
        38.02.05 Товароведение и экспертиза качества потребительских   
товаров(углубленная подготовка)
        29.02.04 Конструирование, моделирование и технология швейных изделий
        43.02.15 Поварское и кондитерское дело
        19.02.08 Технология мяса и мясных продуктов
        19.02.03.Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий
        40.02.01 Право и организация социального обеспечения
        43.02.14 Гостиничное дело
        43.02.13 Технология парикмахерского искусства
        46.02.01 Документационное обеспечение управления и архивоведение
Профессии
    29.01.07 Портной
    19.01.01 Аппаратчик-оператор в биотехнологии
    43.01.09 Повар, кондитер
    29.01.29 Мастер столярного и мебельного производства
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Показатели приёма

Количество студентов
– 157838.02.01 Экономика и бухгалтерский учёт (по отраслям)

38.02.04 Коммерция (по отраслям)

38.02.05 Товароведение и экспертиза качества потребительских   товаров(углубленная подготовка)

43.02.15 Поварское и кондитерское дело

19.02.03.Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий

43.02.14 Гостиничное дело

46.02.01 Документационное обеспечение управления и архивоведение

19.01.01 Аппаратчик-оператор в биотехнологии

29.01.29 Мастер столярного и мебельного производства

0 10 20 30 40 50 60 70

Показатели приема на специальность, чел. 
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Кадровый состав педагогов

34%

39%

27%

Квалификационный 
уровень педагогических 

работников, %

Высшая 
категория
1 категория
Без кате-
гории

Педагоги – победители и призеры конкурсов профессионального мастерства на 
региональном и федеральном уровне:

Минцева Лилия Викторовна, преподаватель, руководитель 
студенческого объединения правового направления, которое 
ведет активное сотрудничество с благотворительными 
организациями: БФ «Покров», БФ «Святое дело». Участник 
международных, всероссийских и областных конкурсов 
антикоррупционной направленности.

Сагандыкова Сабина Кудайбергеновна, преподаватель, 
тренер Национальной сборной России по компетенции 
Ресторанный сервис, сертифицированный мастер эксперт по 
компетенции Ресторанный сервис ( Worldskills Russia).
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Кадровый состав педагогов
Педагоги – победители и призеры конкурсов профессионального мастерства на региональном и 
федеральном уровне:

Малышева Елена Александровна, преподаватель, эксперт Итоговых 
соревнований по компетенциям не принимающим участие в финале IX 
Национального чемпионата "Молодые профессионалы" (Worldskills Russia) по 
компетенции «Банковское дело» (2021), главный эксперт IX открытого 
регионального чемпионата "Молодые профессионалы" (Worldskills Russia) 
Пензенской области по компетенции «Банковское дело» (2022 г), эксперт 
Итоговых соревнований приравненных к финалу X Национального чемпионата 
"Молодые профессионалы" (Worldskills Russia) в республике Башкортостан по 
компетенции «Банковское дело».
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Материально-техническое обеспечение и 
оснащенность образовательного процесса

Наименование Кол-во 
единиц

учебные мастерские 13

спортивный зал 2

библиотека 2

Столовая(на 240 мест) и буфет 3

актовый зал(на 450 мест) 2

медпункт 2
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Главные достижения
победители и призеры

международных и всероссийских конкурсов

Сударикова Татьяна Сергеевна
Студентка группы 20Т-32

2 место VIII регионального чемпионата «Молодые профессионалы» Worldskills Russia Пензенской 
области Компентенция «Ресторанный сервис, 2021г
Прошла в финал Национального чемпионата России по  компетенции Ресторанный сервис в Ханты-
Мансийском федеральном округе
 
Победитель IX открытого регионального чемпионата «Молодые профессионалы» Worldskills Russia 
Пензенской области Компентенция «Ресторанный сервис, 2022г

Андреев Егор Андреевич
Студент группы19Т-27
 
2 место IX открытого регионального чемпионата «Молодые профессионалы» Worldskills Russia 
Пензенской области Компентенция «Ресторанный сервис, 2022г
 
Участник Национальной сборной России по компетенции Ресторанный сервис
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Главные достижения
победители и призеры

международных и всероссийских конкурсов

Шарков Артём Рамилевич
Студент группы 18Т-19к
 
Наградой лист от Пензенской Епархии. За смелость, любовь к Родине, отличные знания 
истории и поддержку товарищей по команде, проявленные в интеллектуальной игре "Познай 
истину", посвящённой Великой Отечественной войне, и в ознаменование 75-летнего юбилея 
Победы в Великой Отечественной войне 1941-1945 годов решением членов жюри от 27 ноября 
2019 года награждается почётной грамотой первой степени.
 
Диплом 1 степени на Всероссийской конференции «Мой вклад в величие России» 2021г
 
Диплом 1 степени за успехи в 6 Всероссийском конкурсе молодежи образовательных и 
научных организаций на лучшую работу «Моя законотворческая инициатива», 2021г
 
Диплом за победу в 19 Всероссийском молодежном конкурсе по проблемам культурного 
наследия, экологии и безопасности жизнедеятельности «ЮНЭКО - 2021»


